
PIWO LANE (TAP BEER)

ZUPY (SOUPS)
15 złŻUREK (Sour soup) 300 ml 

jajko/kiełbasa/boczek/podgrzybek/pieczywo
(egg/sausage/bacon/mushroom/bread)

15 zł

14 zł

12 zł

14 zł

KREM ZE SŁODKICH ZIEMNIAKÓW (Sweet potatoes cream) 300 ml  
mleko kokosowe/oliwa kolendrowa/sezam/Garam Masala
(coconut milk/coriander oil/sesame/garam masala)

KREM CHRZANOWY (Horseradish cream) 300 ml  
biała kiełbasa/rozetka ziemniaczana/oliwa chili
(white sausage/potato rosette/chili olive oil)

ROSÓŁ NA WIELU MIĘSACH (Broth on many meats) 300 ml  
makaron/marchewka/pietruszka
(noodles/carrot/parsley)

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI (Red borscht with dumplings) 300 ml  

PRZYSTAWKI/APPETIZERS
28 złTATAR (Beef tartar) 100 g/100 g

klasyczne dodatki/żółtko/kapary/anchois/grzanka
(classic side dishes/yolk/capers/anchois/toast)

33 zł

18 zł

18 zł

32 zł

KREWETKI W TEMPURZE (Tempura shrimp) 150 g 
mango/avokado/szpinak baby/mango-majo
(mango/avocado/spinach/mango-mayo)

SAJGONKI (Spring rolls) 150 g 
wieprzowina/warzywa/makaron sojowy/pak choi
(pork/vegetables/soya pasta/pak choi)

ŚLEDŹ W TRZECH SMAKACH (Herring in three flavours) 150 g/150 g 
węgierski/japoński/w oleju
(Hungarian/japan/in oil)

TATAR Z DWÓCH ŁOSOSI (Two salmon tartare) 150 g 
łosoś wędzony i gotowany/pomidory suszone/kapary/
szczypiorek/grzanki/crème fraiche
(smoked or boiled salmon/dried tomatoes/capers/
chives/toasts/fraiche cream)

 GODZINY OTWARCIA:
PONIEDZIAŁEK-SOBOTA 13:00-22:00

NIEDZIELA 12:00-22:00

OPENING HOURS:
MONDAY-SATURDAY 1:00PM-10:00PM

SUNDAY 12:00PM-10:00PM 

ZAPRASZAMY NA PYSZNE ŚNIADANIA DO GODZ. 9:30
We invite you for a delicious breakfast  
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DESERY (DESSERTS)
19 złFONDANT CZEKOLADOWY (CHOCOLATE FONDANT) 100 g 

Sorbet malinowy/sos waniliowy
(raspberry/vanilia souse)

18 złPINA COLADA 150 g   
Czekolada/mus z ananasa/sorbet mango
(chocolate/pineapple mousse/mango sherbet)

13 złSZARLOTKA Z LODAMI (APPLE PIE WITH ICE-CREAM) 150 g
Szarlotka, lody, bita śmietana   
SMAŻONE LODY (FRIED ICE-CREAM) 200 g
Smażone lody/maliny/bita śmietana
(fried ice-cream/raspberries/whipped cream)

20 zł

NAPOJE GORĄCE
(HOT DRINKS)

Espresso 7 zł
Espresso doppio 8 zł
Espresso macchiato 8 zł
Americano 9 zł
Cappuccino 10 zł
Cappucino korzenne  11 zł
Latte 11 zł
Latte macchiato  11 zł
Latte smakowe 12 zł

Herbata czarna (black tea) 7 zł
Herbata zielona/owocowa (green/fruit tea) 7 zł
Herbata zimowa (winter tea) 14 zł

NAPOJE ZIMNE
(COLD DRINKS)

Woda mineralna niegazowana/
gazowana 330 ml 6 zł
(still mineral water/carbonated water)
Sok pomarańczowy/jabłkowy/pomidorowy 250 ml 6 zł
(orange/apple/tomato juice)
Nektar z czarnej porzeczki/grapefruit 250 ml 6 zł
(black currant juice)
Napoje gazowane coca-cola/fanta/sprite/tonic 250 ml 7 zł 
Fruzetea brzoskwiniowa/cytrynowa 250 ml 7 zł
(peach/lemon fruzetea)
Sok świeżo wyciskany z pomarańczy/grapefruit
250 ml 12 zł
(fresh squeezed orange juice) 

Żywiec 0,3 l 8 zł
Żywiec 0,5 l 9 zł
Leżajsk 0,3 l 7 zł
Leżajsk 0,5 l 8 zł

PIWO BUTELKOWE (BOTTLE BEER)

Żywiec biały pszeniczny 9 zł
Żywiec bezalkoholowy 9 zł

Żywiec porter 10 zł
Heineken 10 zł

Heineken bezalkoholowy 10 zł
Piwo regionalne browar Lasowiak 15 zł

Wyborowa 50 ml 7 zł 
Finlandia 50 ml 8 zł
Absolut 50 ml 9 zł
Chopin 50 ml 13 zł
Żubrówka  50 ml 7 zł
Wiśniówka 50 ml 7 zł
Gorzka żołądkowa 50 ml 7 zł
Ballantines 50 ml 14 zł
Jagermeister 50 ml 14 zł 
Johnnie Walker red 50 ml 15 zł
Johnnie Walker black 50 ml 17 zł
Jack Daniels 50 ml 16 zł
Jack Daniels Gentelman 50 ml 21 zł
Jack Daniels Single Barrel 50 ml 25 zł
Gin Seagrams 50 ml 12 zł
Gin Gordons  50 ml 13 zł
Rum Bacardi 50 ml 14 zł
Capitan Morgan 50 ml 14 zł
Tequila Olmeca 50 ml 16 zł
Hennessy 50 ml 19 zł
Martel 50 ml 20 zł
Stock 50 ml 11 zł
Metaxa 50 ml 7* 17 zł

ALKOHOLE
Mohito 250 ml 19 zł  
Rum/limonka/mięta/cukier brązowy
(rum/lime/mint/brown sugar)
Pomarańczowe Mohito 250 ml 17 zł 
Żołądkowa gorzka/pomarańcza/limonka/mięta/
szczypta cynamonu/woda gazowana 
(vodka/orange/lime/mint/mineral water)
Sex on the beach 250 ml 18 zł 
Likier brzoskwiniowy/wódka/sok pomarańczowy
(peach liqueur/vodka/orange juice)
Tom Collins 200 ml 16 zł 
Gin lubuski/sok z cytryny/syrop cukrowy/
woda gazowana
(gin/lime/sugar/mineral water)
Wódka Sunrise 250 ml16 zł
Wódka/grenadina/sok pomarańczowy
(vodka/grenadina/orange juice)
Wściekły pies 50 ml 9 zł 
Syrop malinowy/wódka/tabasco

DRINKI 

Mohito bezalkoholowe 250 ml 12 zł
Limonka, mięta, cukier brązowy, sprite
Zachód słońca 250 ml 12 zł
Sok pomarańczowy, syrop grenadine

DRINKI BEZALKOHOLOWE 

 tel.: 603 062 909, 601 059 137 



RYBY (FISH)

30 złPOLĘDWICA Z DORSZA Z KRUSZONKĄ ZIOŁOWĄ 150 g 
(cod sirloin with herbs crumber) 

PIZZA
30 złMARGHERITA 32 cm  

sos pomidorowy, mozzarella, parmezan
35 złPARMA 32 cm 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, karczochy, oliwki
35 złPROSCIUTTO 32 cm

sos pomidorowy, mozzarella, parmezan, prosciutto, rukola

VEGETARIAN
25 złZAPIEKANE GNOCCHI Z ZIELONYMI WARZYWAMI I MOZARELLĄ 300 g  

(baked gnocchi with green vegetables and mozzarella cheese)

29 złRISOTTO Z KURKAMI I GRANA PADANO 350 g  
(mushroom risotto with grana padano cheese)

22 złBURGER WEGE 300 g   
(veg burger)

MENU KIDS 
7 złROSÓŁ Z MAKARONEM 250 g   

(broth with noodles) 

8 złPOMIDOROWA Z RYŻEM 250 g    
(tomato soup with rice)

15 złMINI BURGER (mini burger) 200 g         
mięso wołowe/pomidor/ogórek/sałata lodowa/ketchup/frytki
(beef/tomato/cucumber/lettuce/ketchup/chips)

18 złNUGGETSY Z KURCZAKA (chicken nuggets) 250 g    
puree z batatów/zielony groszek
(sweet potato/green peas puree)

7 złNALEŚNIK NA SŁODKO (sweet pancake) 150 g          
z serem lub dżemem

DODATKI 

DANIA GŁÓWNE (MAIN DISH)

MAKARONY/PIEROGI (PASTA/DUMPLINGS)
28 złTAGLIATELLE Z KURCZAKIEM (Tagliatelle with chicken) 350 g 

Pesto z suszonych pomidorów/szpinak baby/gorgonzola/Grana Padano/sos śmietanowy
dried tomatoes pesto/spinach/gorgonzola cheese/ grana padano cheese/cream sause)

35 zł

28 zł

16 zł

LINGUINE Z KREWETKAMI (Linguine with prawns) 350 g  
papryka/pomidory koktajlowe/pasta Tom Yum/mleko kokosowe/bazylia tajska
(pepper/cherry tomatoes/Tom Yum paste/coconut milk/Thai basil)

CHIŃSKI MAKARON Z WIEPRZOWINĄ (Chinese pasta with pork) 350 g 
polędwiczka/cebula/papryka/fasola szparagowa/imbir/sos sojowy
(tenderloin/onion/pepper/green beans/ginger/soya sause)

PIEROGI RUSKIE 9 szt. 350 g
(dumplings with potatoes and cottage cheese) 
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SAŁATKI (SALADS)
28 złSAŁATKA CEZAR (Cesar salad) 400 g

grana padano/pomidorki koktajlowe/sałata rzymska/filet z kurczaka/boczek/sos cezar
(grana padano cheese/cherry tomatoes/Roman lettuce/chicken fillet/bacon/Cesar sause)

30 zł

32 zł

SAŁATKA Z KACZKĄ (Duck salad) 400 g
szpinak baby/suszona żurawina/orzechy laskowe w karmelu/grana padano/
pomarańcza/jabłko/ocet balsamiczny/oliwa 
spinach/dried cranberries/hazelnuts in caramel/grana padano cheese/
orange/apple/balsamic vinegar/olive oil)

SAŁATKA Z GRILLOWANYM ŁOSOSIEM (Grilled salmon salad) 400 g 
Łosoś/mix sałat/pomidor koktajlowy/oliwki/kapary/pieczona feta/sos vinegrette-mango
(salmon/different lettuces/cherry tomatoes/olives/capers/baked feta cheese/vinaigrette-mango sause)

18 złPIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 9 szt. 350 g
(dumplings with pickled cabbage and mushrooms)

30 złCZARNE PIEROGI Z ŁOSOSIEM 6 szt. 250 g
(black dumplings with salmon)

28 złŻEBERKA MISSISSIPPI BBQ 350 g  
(missisippi ribs BBQ)  

65 złSTEK Z POLSKIEJ WOŁOWINY Z SOSEM BEARNAISE 200 g  
(Polish beef steak with béarnaise sause)

27 złKARK WOŁOWY Z SOSEM Z CZERWONEGO WINA 200 g  
(beef neck with red wine souse)

17 złKOTLET SCHABOWY Z KOŚCIĄ SMAŻONY NA SMALCU 250 g 
(pork chop with bone fried in lard)  

14 zł/16 złFILET Z KURCZAKA Z GRILLA /PANIEROWANY W PANKO 150 g  
(grilled chicken fillet/panco breaded chicken fillet)

25 złESKALOPKI CIELĘCE W SOSIE KAPAROWYM 150 g   
(veal escalopes with caper sause)

31 złFILET Z KACZKI Z SOSEM BALSAMICZNO-MIODOWYM 200 g  
(duck breast in balsamic honey sause)

23 złPOLĘDWICZKI W BOCZKU Z SOSEM PIWNYM 200 g 
(tenderloins with bacon and beer sause)

24 złBURGER CLASSIC 300 g    
(classic burger)

26 złPLACEK PO WĘGIERSKU 300 g  
(Hungarian cake)
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50 złOKOŃ MORSKI Z PATELNI 300 g  
(fried see bass)

26 złFILET Z SANDACZA Z SOSEM TYMIANKOWYM 200 g   
(pike perch fillet with thyme sause)

8 złKLUSKI ŚLĄSKIE 200 g 
(Silesian noodles) 

8 złWARZYWA GOTOWANE 200 g   
(boiled vegetables)

8 złPUREE Z ZIELONEGO GROSZKU 150 g    
(green peas puree)

8 złFRYTKI 150 g 
(chips)  

9 złZIEMNIAKI OPIEKANE Z SOSEM TZATZIKI 200 g   
(baked potatoes with tzatziki sause)

7 złRYŻ Z WARZYWAMI 200 g 
(rice with vegetables)

7 złSURÓWKA DNIA 300 g    
(salad of the day)

10 złWARZYWA Z PATELNI Z TYMIANKIEM I CZOSNKIEM 250 g  
(fried vegetables with thyme and garlic)  
cukinia/pieczarka/papryka/cebula/pomidorki koktajlowe   
(zucchini/mushroom/pepper/onion/cherry tomatoes)

6 złZIEMNIAKI PUREE 200 g    
(mashed potato)

8 złORKISZ I JĘCZMIEŃ Z WARZYWAMI 150 g      
(spelled and barley with vegetables)

35 złDIAVOLA 32 cm
sos pomidorowy, mozzarella, parmezan, pikantne salami spinata

35 złPIZZA ROŚLINNA (vegetable pizza) 32 cm
sos pomidorowy, cheedar, parmezan, gouda

8 złKAPUSTA ZASMAŻANA 200 g   
(fried cabbage)
kapusta/boczek   
(cabbage/bacon)
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